


Liebe Gäste,

das Thema Nachhaltigkeit ist in unserer Philosophie
bereits fest verankert.
Unser Fokus liegt auf Lieferanten aus der Region und
Produkten aus artgerechter Haltung.
Wir möchten Sie mit bester Qualität überzeugen und
dieser Anspruch ist mit einem stetigen Verbesserungs-
und Weiterentwicklungsprozess verbunden.  

Wir möchten, dass es den Bauern gut geht. Und den Menschen, die dafür schuften müssen, 
dass wir unsere Lebensmittel auf den Tisch bekommen. Wir alle wollen die Bilder der er-
bärmlichen Zustände in der Massentierhaltung nicht sehen – dürfen dafür dann aber auch 
beim Preis nicht weggucken! Unser Strohschwein kommt aus Mecklenburg Vorpommern 
und unser Landhuhn aus Schleswig-Holstein.

Geht es dem Landwirt gut, geht es den Tieren gut und das merken wir dann im Ge-
schmack und in der Qualität. Bei uns kann man nicht unbedingt günstig speisen, 
aber dafür wissen Sie, woher die Produkte auf Ihrem Teller stammen. Wir sind sehr 
glücklich, dass Sie, liebe Gäste, diesen Weg mit uns gegangen sind. Der Erfolg und die 
Nachfrage bestätigen uns, auf dem richtigen Weg zu sein. Und am Ende geht es nur um 
Sie: Genießen Sie unsere Speisen mit einem guten Gefühl! Zelebrieren Sie Ihr Essen, 
tun Sie sich bewusst etwas Gutes! Beißen Sie herzhaft zu! Bei uns genießen Sie ver-
antwortungsvoll, gesund, mit gutem Gewissen und vor allem mit gutem Geschmack!

Mit dieser Karte haben wir auch die Vielfalt der veganen Gerichte erweitert. Wir möch-
ten jedem Gast ein schmackhaftes Gericht anbieten und sind stolz auf unsere Fleisch-
gerichte, aber mindestens genauso auf die fantastischen fleischlosen Alternativen, die 
mit der gleichen Begeisterung zubereitet werden.

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit.

AUS DER
REGION

KEINE  
   MASSENTIER

HALTUNG!  

INITIATIVE
TIERWOHL



Sweet Potato Fries and Truffle							       8,50
Pommes frites von der Süßkartoffel mit hausgemachter Trüffelmayonnaise 1,c

Bacon Cheese Fries							        	  8,90
Pommes frites mit herzhafter Käsesauce 1 , f , g 
und knusprig gebratenen Baconwürfeln 2,3,15

Chili con Carne vom Weiderind		               				                 16,90
Mexikanischer Hackfleisch-Bohneneintopf mit Sauerrahm g und frischem Brot a

Veganes Chili sin Carne							                    16,50
Mexikanischer Soja-Bohneneintopfa , f  mit frischem Brot a			    

Chili Cheese Fries								                     11,00
Pommes frites mit pikantem Chili con Carne, Jalapeños und leckerer Cheddarsauce 1 , f , g

Kleinigkeiten für Zwischendurch

Pommes frites von der Süßkartoffel mit
hausgemachter Trüffelmayonnaise

Sweet Potato Fries and Truffle

Veget
  arisch



Käpt’n T.R.U.D.E.
Gegrilltes Seelachsfilet a,d mit frischen Salzkartoffeln g, und Zitrone     8,00

Hausbrot frisch aus unserer Backstube         8,50
Unser Rustikales Roggenmischbrot a, serviert mit knackigen Oliven 6, 
und Dips von Sauerrahm g und Tomate

T.R.U.D.E.s Kräuterkartoffeln                     8,80
Drillinge mit vielen frischen Kräutern gebacken
dazu zweierlei Dip vom Sauerrahm g und Oliven 6

Rote Linsensuppe a , f , i                       7,90
mit einer Balsamicoreduktion 1 , 3 , 5 , l  und frischen Kräutern

Holsteiner Kartoffel-Lauchcremesuppe f , i                                  6,90
mit blauen Kartoffelchips e  

Klassisches Carpaccio vom Weiderind                     16,90
vom Rinderfilet, mariniert mit Trüffelöl, Rauke Salat, 
und frischen Hobeln von italienischem Hartkäse g

Zum Start

Miraculix
Pasta a, mit Ketchup und geriebenem Käse 15,g       6,00

Roadrunner
Hähnchennuggets in Backteig a mit Pommes frites           8,90

Veget
  arisch

Veget
  arisch

Veget
  arisch

KINDER,
      ESSEN IST FERTIG!



Kleiner Gartensalat							        	  8,00
Bunte Blattsalate in Joghurt Dressing g mit Tomaten,
Gurke, Möhre, Chicorée und frischen Kräutern

Großer Gartensalat				                 			                13,80
Bunte Blattsalate in Balsamico Dressing 1,3,5,j  mit Tomaten, Gurke,
frischen Kräutern und gebackenen Flammkuchenchips a

Caesar’s Salad 								                     14,50
Knackiger Römersalat und Kirschtomaten in einem mit feinen Kräutern
und zerstoßenem Pfeffer abgebundenem Caesar Dressing c,g,i,

mit Croûtons a,g und italienischem Hartkäse g

Gebackener Ziegenkäse		   					                  15,90
Rucola Salat, frische Tomaten und rote Zwiebeln, mariniert in
Balsamico Vinaigrette 1,3,5,j mit gebackenem Ziegenkäse g und Blütenhonig

Buntes aus der Schüssel

- gebratenen Champignons          					     Aufpreis 4,00

- kleiner gegrillter Hähnchenbrust (120g) vom Hof Henstedt 	 Aufpreis 6,50

- gerösteten Speckwürfeln 2,3,15 		  			   Aufpreis 4,00

- Portion veganen Hirtenwürfeln „Feta-Style“    			   Aufpreis 6,00

- Portion italienischem Hartkäse g 					     Aufpreis 2,90

- Portion gebackener Ziegenkäse g, mit Blütenhonig 		  Aufpreis 5,50

Werten Sie Ihren Salat auf mit...

Veget
  arisch

Veget
  arisch

Veget
  arisch



Der Original a							        	              11,50
mit magerem Speck 2,3,15 und Zwiebeln auf Sauerrahm g

Das Barbecue Hähnchen a vom Hof Henstedt			                15,50
mit gegrillten Hähnchenbruststreifen, jungem Lauch und herzhaftem Käse 15,g

auf Sauerrahm g, verfeinert mit unserer fein rauchigen Barbecue-Sauce i

Der Würzige a				    			                               14,60
mit veganen Hirtenwürfeln „Feta Style“, Zwiebeln, Spinat
und frischen Kräutern auf Tomatenpüree

Der Klassiker a				    			                               13,40
mit Zwiebeln, magerem Speck 2,3,15, und leckerem Käse  15,g,
gratiniert auf Sauerrahm g

Der Mediterrane a			   				                                13,50
mit gegrilltem Gemüse, Tomaten, frischen Kräutern auf Tomatenpüree
nach dem backen mit Trüffel-Mayonnaise 1 abgerundet

Der Zickige a	 		               		               			                15,80
mit Ziegenkäse g, Tomaten, Kräutern, Rucola Salat und Blütenhonig auf Sauerrahm g

Übrigens... 
Flammkuchen sind auch als ideale Vorspeise
zum Teilen geeignet.

Aus der Flammkuchenbäckerei

Flammkuchen – genießen wie im Elsass ...
Flammkuchen sind eine elsässische Spezialität mit Tradition. Schon immer 
war dieses Gericht ideal, den Hunger zahlreicher Tischgenossen zu stillen. 
Auch heute noch mundet der Flammkuchen am besten in geselliger, fröh-
licher Runde. Durch seine unterschiedlichen Belegvariationen schmeckt er 
immer wieder anders. Ob herzhaft oder süß – der Flammkuchen ist immer 
ein Genuss!

Veget
  arisch



Strohschweine

In Mecklenburg-Vorpommern, genauer gesagt in Viecheln. Diese 

sogenannten Strohschweine leben im großen Stall ohne Boxen und 

haben reichlich Bewegungsmöglichkeit, Sonne und frische Luft. 

Schweine sind neugierig und lebhaft, deshalb wird ihnen flächen-

deckend Stroh als Einstreu und Beschäftigungsmaterial ausgelegt.

Das wird ihrem Spieltrieb gerecht und entspannt die Tiere sehr. 

Diese artgerechte Haltung bedeutet ein deutliches Mehr an Schutz 

und Lebensqualität für die Tiere, insbesondere im Vergleich zum 

gesetzlichen Standard.

Fleisch vom Strohschwein:
Qualität auf höchstem Niveau, die Sie sehen und schmecken

werden! Alle unsere Artikel vom Strohschwein tragen den

Namen in sich!

Wir waren auf der Suche nach nachhaltiger Schweinezucht
mit dem Augenmerk auf das Tierwohl.
Und wir haben sie gefunden.



T.R.U.D.E.s BBQ Spare Ribs                    24,50
Kotelettrippchen (500g) in unserer unverwechselbaren fein rauchigen BBQ-Sauce i, mariniert
und schonend gegart mit hausgemachtem Cole Slaw 2,c,m und Pommes Frites
 

T.R.U.D.E.s Currywurst  „Unsere Nr. 1“                                                           14,00  
Wurst aus 100% Schweinefleisch (180g) nach hauseigenen Rezeptvorgaben hergestellt
mit zweierlei Currysaucen 12,a,g,i , j, frischem Karotten-Krautsalat 2,c,m  und Pommes frites

Großes Schnitzel vom Strohschwein „Wiener Art“a               22,50
in Nussbutter g, gebraten, an Zitrone mit hausgemachtem
warmem Kartoffelsalat j und frischem Gurkensalat

Gegrillte Hähnchenbrust (200g) vom Hof Henstedt             19,90
mit würziger BBQ-Sauce i und einer gebackenen Kartoffel,
gefüllt mit Sauerrahm g   

Unsere Empfehlung: Hausgemachte Kräuterbutter g         2,50

T.R.U.D.E.s Hirschgulasch                                 22,80
mit feinen Gewürzen langsam in Rotwein 5,l geschmort,
mit frischen Champignons und jungem Lauch auf hausgemachtem Kartoffelstampf g

Echt Hamburger Pannfisch a,d                   19,90
auf knusprigen Bratkartoffeln mit Zwiebeln
in körniger Dijon-Senfsauce g,i dazu ein kleiner Salat 1,3,5,j

Drillinge mit Rote Bete und Ziegenkäse                   15,90
Kleine gebratene Kartoffeln g, Rote Bete 12, Zwiebeln und Rucola
mit gebackenem Ziegenkäse g und Blütenhonig

Barmbeker Klopse „Königsberger Style“                   14,50
Vegane Klopse, bei uns von Hand gedreht a, mit Kapernsauce a,f, 
frischen Petersilienkartoffeln und eingelegter Rote Bete 12,

Pasta Walnuss-Chili-Pesto                     15,90
Penne a, in pikantem Pesto von gerösteten Walnüssen und roten Chilis
mit glacierten blauen Trauben und jungem Lauch
Unsere Empfehlung: Portion italienischen Hartkäse g      2,90 

T.R.U.D.E.s Klassiker

Veget
  arisch



Diese Beilagen können nur mit einem Hauptgericht bestellt werden. 

Sweet Potato Fries (Knusprige Süßkartoffel Fries) 				     4,90

Bratkartoffeln mit Zwiebeln 2,3,15	  				     	  3,90

Petersilienkartoffeln g								         3,20

Pommes frites 									          3,90

Baked Potato mit Sour Cream g				     		   5,50

Gurkensalat	 									          4,20

Pasta a 							        			    3,50

Karotten-Krautsalat / Cole Slaw 2,c,m 						       4,20

Portion Sour Cream g				     				     2,50

Portion Kräuterbutter 2,g 			   					      2,50

Portion Trüffelmayonnaise g 							        2,50

Portion BBQ-Sauce i 								         2,00

Kleiner Beilagensalat mit Balsamicodressing 1,3,5,j 	 		   	  4,20

Extra-Beilagen



Was macht den T.R.U.D.E.-Burger so besonders?

Die Auswahl an Burgern ist groß - die Preisspanne auch! Auf 

das Fleisch kommt es an, hier gibt es Unterschiede: 

Das Patty wird fast immer aus gewolftem Rindfleisch gemacht. 

Es ist ein offenes Geheimnis, dass in diese Hackfleisch-Patties 

nur jene Teile wandern, die anders keine Verwertung hätten. 

Das Resultat: Der Anteil an magerem Fleisch ist gering und 

der Fettanteil sehr hoch.

Wir nehmen das Fleisch von Huftsteaks, schneiden es mit dem 

Messer von Hand in kleine Würfel die wir dann zu unseren ein-

zigartigen Burger Patties formen. Das Fleisch ist frisch und aus 

Weidehaltung. Sie essen also ein frisches Steak auf Brötchen. 

Daher können wir Ihnen auch verschiedene Garstufen anbie-

ten.

Bitte vergleichen Sie uns mit den richtigen Mitbewerbern (es 

gibt auch viele andere richtig Gute!) und nicht mit jenen, die 

Ihnen irgendwas auf den Tisch legen und vor allem: Lassen 

Sie sich keine Märchen erzählen...

Der Hamburger in der T.R.U.D.E.

    Temperatur der Burger:
      Liebe Gäste: Ein Medium-Burger, der nur kurz auf dem Grill war, mit fri-
schem, kaltem Salat, Tomate und Gurke, kann nie richtig heiß sein! Er wird 
durch diese Zusammensetzung zwar warm sein – aber er wird nie dampfen. 
Wir hoffen, das ist nachvollziehbar.



T.R.U.D.E.s Deluxe-Hamburger mit saftigem
Black Angus-Weiderind		                     			         14,90          18,90       
Den Hamburger servieren wir Ihnen in einem selbstgebackenen		
T.R.U.D.E. Bun a, aus unserer Backstube mit Eisbergsalat, eingelegter
Gurke1, 12, Tomate, roten Zwiebeln und T.R.U.D.E.s Spezial-Burgersauce 1,12,c,j

Deluxe Camembert-Trüffel-Burger			            		            21,90
Saftiges Black Angus-Weiderind mit gebackenem Camembert 2, getrockneten Cranberrys
und Trüffelöl mariniertem Rotkohl in einem T.R.U.D.E. Bun a, mit Eisbergsalat
und T.R.U.D.E.s Spezial-Burgersauce 1,12,c,j	

T.R.U.D.E.s Veganer BBQ-Chili Burger 		              		               15,00
Gemüsebratling aus Quinoa und Kidneybohnen i, mit unserer fein-rauchigen
BBQ-Sauce i, im veganen Burgerbrötchen a, mit feurigen Jalapeños,
frischer Tomate, eingelegter Gurke 1,12, roten Zwiebeln und Eisbergsalat

Chicken Burger extra Cheesy	 		              	            	      	           18,90
mit gegrillter Hähnchenbrust vom Hof Henstedt
Gegrillte Hähnchenbrust vom Hof Henstedt mit leckerer Cheddar- Cheese-Sauce 1,f ,g 
in einem Brioche Burgerbrötchen a,c,g mit Eisbergsalat, eingelegter Gurke 1,12,
Tomate, roten Zwiebeln und T.R.U.D.E.s Spezial-Burgersauce 1,12,c , j

Beyond Meat Burger		              				      	              17,00
Beyond Meat Patty1,4,15  mit unserer fein-rauchigen BBQ-Sauce i im
veganen Burgerbrötchen a, mit feurigen Jalapeños frischen Tomaten,
eingelegter Gurke 1,12, roten Zwiebeln und Eisbergsalat

Beilagen zum Burger: 
Pommes frites 							                                     3,90

Süßkartoffel Fries	    								         4,90

Der Hamburger in der T.R.U.D.E.

    - krossem Bacon 2,3,15                                                       		  Aufpreis 1,50

     - Jalapeños							       Aufpreis 1,20

     - herzhaftem Cheddarkäse g					     Aufpreis 1,30

     - würziger BBQ-Sauce i						      Aufpreis 1,30

     - Brioche-Burgerbrötchen a,c,g					     Aufpreis 1,90

     - veganes Burgerbrötchen a					     Aufpreis 1,00

     - glutenfreies Burgerbrötchen				             	 Aufpreis 2,50

Werten Sie Ihren Burger auf mit...

Wählen Sie als
Garstufe zwischen

Medium und Well Done.

SMALL
CUT
120g

BIG
CUT
200g



Sweet Potato Fries and Truffle							       8,50
Pommes frites von der Süßkartoffel mit hausgemachter Trüffelmayonnaise 1,c

Veganes Chili sin Carne							                    16,50
Mexikanischer Soja-Bohneneintopfa , f  mit frischem Brot a			    

Rote Linsensuppe a , f , i 		  				                	  	  7,90
mit einer Balsamicoreduktion 1 , 3 , 5 , l  und frischen Kräutern

Holsteiner Kartoffel-Lauchcremesuppe f , i 	 	              		                  6,90
blauen Kartoffelchips e  

Großer Gartensalat				                 			                13,80
Bunte Blattsalate in Balsamico Dressing 1,3,5,j  mit Tomaten, Gurke,
frischen Kräutern und gebackenen Flammkuchenchips a

Der Würzige a				    			                               14,60
mit veganen Hirtenwürfeln „Feta Style“, Zwiebeln, Spinat
und frischen Kräutern auf Tomatenpüree

Der Mediterrane a			   				                                13,50
mit gegrilltem Gemüse, Tomaten, frischen Kräutern auf Tomatenpüree
nach dem backen mit Trüffel-Mayonnaise 1 abgerundet

Barmbeker Klopse „Königsberger Style“  				                 14,50
Vegane Klopse, bei uns von Hand gedreht a, mit Kapernsauce a,f, 
frischen Petersilienkartoffeln und eingelegter Rote Bete 12,

Pasta Walnuss-Chili-Pesto				      		               15,90
Penne a, in pikantem Pesto von gerösteten Walnüssen und roten Chilis
mit glacierten blauen Trauben und jungem Lauch
Unsere Empfehlung: Portion italienischen Hartkäse g

T.R.U.D.E.s Veganer BBQ-Chili Burger 		              		               15,00
Gemüsebratling aus Quinoa und Kidneybohnen i, mit unserer fein-rauchigen
BBQ-Sauce i, im veganen Burgerbrötchen a, mit feurigen Jalapeños,
frischer Tomate, eingelegter Gurke 1,12, roten Zwiebeln und Eisbergsalat
					   

Hamburger Rote Grütze								        6,80		
mit veganem Vanilleeis 1   

Ofenfrischer Apfelstrudel a    							        8,80
mit veganem Vanilleeis 1	    							     

Alle veganen Gerichte sind in der Speisekarte mit dem Zeichen                    gekennzeichnet.

Zusammenfassung veganer Gerichte



Desserts
Hamburger Rote Grütze				    			 
Wahlweise mit veganem Vanilleeis 1   	    						       6,80
oder Sahne-Vanilleeis g 									          6,00

Ofenfrischer Apfelstrudel a       Frisch aus unserer Backstube
Wahlweise mit veganem Vanilleeis 1   	    						       8,80
oder Sahne-Vanilleeis g 									          8,00

Süßer Oreo-Schoko Flammkuchen a 					                  13,50
Original Oreo Kekse a,f, auf süßem Vanille-Schmand g, mit gesalzenen Erdnüssen e, 	         ½	  7,50
feiner Nuss-Nougat-Creme g,h, und mildem Mozzarella g, überbacken.
Auf den ersten Blick mag die Kombination von süß und salzig verrückt erscheinen.
Schmeckt aber total lecker. Entdeckt auf unserer kulinarischen Reise in Queens,
New York bei Krave It!

Schokoladen Panna Cotta f  					                  		   7,90
mit einem Ragout von Blaubeeren

Zusatzstoffe und Unverträglichkeiten!

  1  mit Farbstoff				  
  2  mit Konservierungsstoff		
  3  mit Antioxidationsmittel
  4  mit Geschmacksverstärker		
  5  geschwefelt				  
  6  geschwärzt
  7  gewachst
  8  mit Phosphat
12  mit Süßungsmittel
13  mit Süßungsmittel
      (enthält eine Phenylalaninquelle)
15  unter Schutzatmosphäre verpackt
16  chininhaltig	
17  koffeinhaltig
20  Taurin haltig

a. Glutenhaltige Getreide und daraus hergestellte    
     Erzeugnisse
b.  Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c.  Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
d.  Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
e.  Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
f.   Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
g.  Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
h.  Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse
i.   Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
j.   Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
k.  Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
l.   Schwefeldioxid und Sulphite
m. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
n.  Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Deklarationspflichtige
Zusatzstoffe gemäß ZZuIV

Stoffe oder Erzeugnisse die Allergien oder
Unverträglichkeiten auslösen gemäß LMIV 

Sollten Sie an Laktoseintoleranz oder einer Glutenunverträglichkeit leiden, sprechen Sie 
uns bitte an. Wir haben laktose- und glutenfreie Produkte, aus denen wir Ihnen sehr gern 
ein leckeres Gericht zubereiten.

Veget
  arisch

Veget
  arisch

Veget
  arisch



T.R.U.D.E.s Sonnenschein				     			    6,90
Vanilleeis g (2 Kugeln), Orangensaft und frische Minze

Eiskaffee				                 	                               			    7,50
Vanilleeis g, (2 Kugeln), aromatisierter Kaffee 6, Sahne g und Borkenschokolade

Schwedenbecher		  		              				                    8,40
Vanilleeis (3 Kugeln), Apfelkompott, Zimt, Sahne g, und ein Schuss Eierlikör c,g,

Schokoladenbecher		              						       9,80
Schokoladeneis g, Haselnusseis h,g, Vanilleeis g, Sahne g, Schokoladensauce und
Borkenschokolade

Fitnessbecher 									          8,70
Joghurteis, Erdbeereis g, Vanilleeis g, Naturjoghurt g, Sahne g und Müsli

Nuss-Baileysbecher 								         9,90
Haselnusseis h,g, Walnusseis h,g, Vanilleeis g, Nusskrokant h, Sahne g, und ein Schuss Baileys 2,6

Kinderbecher 									          4,50
Vanilleeis g, (Kugel), Sahne g, Smarties g, Hörnchenwaffel a,f,g und Schokoladenstreusel

On Top 1 									                 je 0,50
Schokosauce, Erdbeersauce, Müsli, Apfelkompott, Borkenschokolade, Joghurt, Krokant,
Smarties, Hörnchenwaffel a,f,g

On Top 2 									                 je 1,30
Eierlikör c,g, Baileys 2,6

Schlagsahne g 							        		  1,30

Unsere Eissorten: 									         1,90
Vanilleeis g, Schokoladeneis g, Haselnusseis g,h, Walnusseis g,h Erdbeereis g,

Joghurteis g, Mangofruchteis

Eis

...........................................................................................

...........................................................................................







H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N !
Im Zentrum unseres Restaurants befindet sich

„Die BAR“. Sie ist der Mittelpunkt der T.R.U.D.E. und
die Quelle unserer Getränkekultur. 

Hier kreieren wir Cocktails mit Passion und Leidenschaft.
Es werden feine Spirituosen ausgeschenkt

oder als Longdrink zubereitet.
Hier zapfen wir z.B. ein frisches Bier und mixen aus

leckeren, hochwertigen Zutaten, Saftschorlen und Mocktails.
Natürlich gibt es auch Limonaden. Davon einige

selbstgemacht. Kaffee ist unsere Leidenschaft.
Aus regionaler Qualitätsmilch und hochwertigen

Bohnen entstehen unsere Kaffeespezialitäten.
Finden Sie Ihren Lieblings-Drink auf den folgenden

Seiten oder fragen Sie unsere Mitarbeiter
nach einer Empfehlung.
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Barmbeker NATUR
Das Barmbeker Natur wird lange Zeit gelagert und
unfiltriert abgefüllt. Das verleiht dem Bier seine
besondere Aromavielfalt und höchste Geschmacks-
intensität. Feine Fruchtigkeit trifft auf malzige Süße.

Barmbeker HELL
Mit seinem frischen Aromahopfen und dem
besten Malz aus Sommergersten, passt es zu
allen Gelegenheiten. Ein ausgewogenes,
süffiges Bier.

Barmbeker DUNKEL
Traditionell in der Kupferpfanne gebraut. Das dunkle
Gerstenmalz verleiht dem Barmbeker Dunkel seine
Farbe mit karamellartiger Geschmacksnote.
Ein süffiges Bier mit leicht herbem Geschmack.

Alsterwasser / Diesel

0,25l    3,30
0,40l    4,90
1,5l  17,50

0,25l    3,30
0,40l    4,90
1,5l  17,50

0,25l    3,30
0,40l    4,90
1,5l  17,50

0,25l    3,30
0,40l    4,90
1,5l  17,50

5 x 0,1l

€
7,90

Neben dem Barmbeker NATUR genießen
Sie außerdem unser Barmbeker HELL,
das Barmbeker DUNKEL, sowie
unser König Ludwig Weißbier.
Zu guter Letzt erhalten Sie noch
ein schönes Warsteiner.

Die volle Bandbreite der Barmbeker Biere!

4

„Alle Biere auch als
           Pitcher 1,5L erhältlich!“

Unser Barmbeker  |  Fassfrisches Bier 



König Ludwig Weißbier NATURTRÜB
Das königliche Weißbier! Goldgelb und charaktervoll.
Naturtrüb, leicht malzig, spritzig und mit einer Vielzahl
fruchtiger Bieraromen überzeugt es jeden Weißbierkenner.
Das prämierte König Ludwig Weißbier Naturtrüb genießt
bundesweit und über die Grenzen Deutschlands hinaus
den besten Ruf. Es ist, ganz ohne Frage, die Krönung
königlicher Brautradition in der heutigen Zeit.

König Ludwig Weißbier ALKOHOLFREI
Als natürliche Erfrischung zwischendurch, perfekter
Durstlöscher nach dem Sport und in der Freizeit:
Alkoholfreier Genuss mit vollem Weißbier Geschmack.
Und das Beste dabei: Ein spezielles, besonders
aufwändiges Produktionsverfahren bewahrt diesem
köstlichen Weißbier alle Weißbier typischen
Aromen  – so gut kann alkoholfrei sein.

Warsteiner Pils
Zugegeben: Wir sind schon ziemlich stolz auf unser Premium
Pilsener. Kein Wunder, es wird ja schon seit über 265 Jahren
gebraut. Warum es so erfrischend anders schmeckt? Das muss
wohl an dem weichen Brauwasser, Hallertauer Hopfen und
dem feinsten Sommergerstenmalz liegen.

Estrella Galicia Flasche                      0,20l    3,50
Estrella Galicia Bucket            10 x 0,2l  30,00

Flaschenbiere

Warsteiner Herb alkoholfrei                0,33l    3,50

Flaschenbiere  ALKOHOLFREI

Banana Wheat  (Weißbier mit einem Schuss Bananensaft)              0,50l   5,40
Russ                   (Weißbier mit einem Schuss Sprite)                          0,50l   5,40

Bier-Spezialitäten

0,30l   3,50
0,50l   5,40

0,30l   3,50
0,50l   5,40

0,25l    3,00
0,40l    4,70
1,5l  16,50

5

Frisch vom Fass gezapft 

Alsterwasser  alkoholfrei 0,5l    4,80



Saft & Nektar
Ananas, Apfel, Banane, Cranberry, Mango,
Kirsche, Maracuja, Orange, Rhabarber, 
Traube rot, schwarze Johannisbeere 
Genießen Sie unsere Säfte und Nektare auch als Schorle

Limonade & Eistee „Hausgemacht“
Heidelbeer-Rosmarin Eistee        0,30l  3,90
Zitronen-Basilikum Limo          0,30l  3,90
Mango-Melon Limo         0,30l  3,90
Minz-Holunder Limo        0,30l  3,90

Softdrinks
Coca-Cola 1,8,17   0,30l  3,20      0,40l  4,20
Coca-Cola Zero 1,8,12,17, Fanta 1,3, Sprite, Spezi 1,3,8,17             0,30l 3,20 0,40l  4,20
Red Bull 1,17,20   0,25l  4,00

Thomas Henry
Bitter Lemon 16, Ginger Ale 1, Tonic Water 16, Botanical Tonic 16  0,20l  3,30

Magnus Imperial Mineralwasser
Heimisches Mineralwasser aus dem Alstertal  Flasche  0,25l  2,50
feinperlig oder still       Flasche  0,75l  6,50

Alkoholfreies

0,30l  3,60
0,40l  4,40

6



Tasse Kaffee Crema 17        2,50
Große Tasse Kaffee Crema 17       3,60
Espresso 17          2,50
Espresso Doppio 17         3,30
Espresso Doppio Macchiato 17,g        3,80
Espresso Macchiato 17,g         3,00
Cappuccino 17,g          3,30
Americano 17          2,70
Latte Macchiato 17,g         3,50
Doppelter Latte Macchiato 17,g        5,10
Milchkaffee 17,g          3,60
Heiße Schokolade g         3,20
Heiße Schokolade mit Sahne g        4,50

Spezialitäten
Lumumba (Schokolade, Amaretto)               4,20   mit Schlagsahne g   5,50
Chocolate Mocca 17 (Schokolade, Espresso) 3,80   mit Schlagsahne g   5,10

Flavour
Haselnuss, Karamell, Vanille, Mandel, Spicy Pumpkin 1    0,50

Alle Kaffeespezialitäten auch als Laktosefrei
oder mit Soja-f / Hafermilch erhältlich!            Aufpreis   0,80

Teegenuss von samova Space
Lose Qualität im kompostierbarem Premium-Beutel
High Darling    – Darjeeling                3,50
Lazy Daze    – Earl Grey                  3,50
Low Rider    – Grüntee China              3,50
Smooth Operator   – Kamillenblüten              3,50
Heidi´s Delight   – Kräutertee                3,50
Maybe Baby    – Früchtetee                3,50
Orange Safari   – Rooibos / Vanille Orange               3,50
Frischer Ingwer-Tee          3,90
Frischer Minze-Tee          3,90
Heiße Zitrone         3,90

Heißgetränke

7



Aperitif
Aperol Spritz          7,50
Aperol 1, Orange, Soda, Prosecco

Hugo                      7,50
Holunderblütensirup, Soda, Minze, Limette, Prosecco

Sarti Spritz                      7,50
(Vodka-Likör mit Fruchtessenzen von Blutorange, Passionsfrucht und Mango)
Sarti 1, Soda, Limette, Prosecco

Lillet                      7,50
Lillet Blanc L, Wild Berry, Waldfrüchte

Martini          5,00
Martini Bianco

Prosecco
La Ronca Prosecco DOC Frizzante, trocken 
Weingut Montelivi, Italien Treviso

Digestif  Lantenhammer      

Haselnussgeist    2cl   5,20
Himbeergeist    2cl   5,20
Williamsbrand    2cl   5,20

Grappa            
Grappa di Prosecco            2cl   3,20
Grappa Nonino Moscato        2cl   4,50

Kräuter           
Ramazotti mit Eis und Zitrone      2cl   5,50
Fernet Branca        2cl   2,60

Aquavit            
Jubiläums Aquavit            2cl   2,60
Helbing           2cl   2,60

Aperitif  |  Digestif

8

Glas 0,1     3,90
Flasche 0,75l  23,00



Riesling Scharlachberg Große Lage, Kabinett, trocken „Vegan“
Weingut Riffel, Deutschland Rheinhessen

Grauer Burgunder Qualitätswein, trocken
Weingut Scheu, Deutschland Pfalz

Chardonnay V.D.P., Le Bois Chalard, trocken
Weingut Sauvion Et Fils, Frankreich Loire

Riesling unplugged QbA, trocken
Weingut TESCH, Deutschland Nahe

Glas 0,2l    7,70 
Flasche 0,75l  24,40

Glas 0,2l    5,90 
Flasche 1,0l  23,00 

Glas 0,2l    5,90
Flasche 0,75l  17,50 

Glas 0,2l    7,30 
Flasche 0,75l  23,80 

Offene Weine  |   Weiß

Offene Weine  |   Rot / Rosé

9

Rioja Crianza DOC, trocken
Weingut Bodegas Bilbanias, Spanien Rioja

Cuvée Ursprung QbA, trocken
Weingut Markus Schneider, Deutschland Pfalz

Primitivo „Donna Marzia“ IGT, trocken
Weingut Conti Zecca, Italien Apulien

Cabernet Sauvignon QbA, trocken 
Weingut Volker Schmidt, Deutschland Rheinhessen

Spätburgunder QbA, trocken 
Weingut Leonhard, Deutschland Pfalz

Spätburgunder Rosé QbA trocken
Weingut Bercher Burkheim, Deutschland Baden

Glas 0,2l    6,50 
Flasche 0,75l  19,80

Glas 0,2l    8,50 
Flasche 0,75l  25,30

Glas 0,2l    6,90 
Flasche 0,75l  19,90 

Glas 0,2l    7,70 
Flasche 0,75l  24,40 

Glas 0,2l    6,00 
Flasche 0,75l  18,50

Glas 0,2l    6,00
Flasche 0,75l  19,80
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8,90 
Happy Hour  6,50

8,90 
Happy Hour  6,50

9,30  
Happy Hour  6,20

9,30  
Happy Hour  6,20 

9,70  
Happy Hour  6,50

9,70  
Happy Hour  6,50 

12,00 
Happy Hour  7,70 

9,30  
Happy Hour  6,50

9,70  
Happy Hour  6,50

9,70  
Happy Hour  6,50 

9,70  
Happy Hour  6,50 

12,00  
Happy Hour  7,70 

12,00  
Happy Hour  7,70 

12,00  
Happy Hour  7,70 

11,90 
8,90

11,90 
8,90

12,90 
8,70

12,90 
8,70

13,50 
9,00

13,50 
9,00

16,00 
11,00

12,90 
9,30

13,50 
9,00

13,50 
9,00

13,50 
9,00

16,00 
11,00

16,00 
11,00

16,00 
11,00

Fancy Drinks

Malibu Beach
Malibu, Melonenlikör 1, Wassermelone1, Zitrone,
Ananas, Maracuja

T.R.U.D.E.s Punsch
Apricot Brandy 1, Triple Sec, Zitrone, Orange,
Ananas, Grenadine 1

Tequila Sunrise
Tequila, Grenadine 1, Orange, Zitrone

Caribbean Sunrise
Rum, Grenadine 1, Maracuja, Zitrone

Exotic
Vodka, Peach Tree, Mango,
Lime Juice, Zitrone, Maracuja

Ladykiller 
Gin, Apricot Brandy 1, Triple Sec, Lime Juice, 
Zitrone, Ananas, Maracuja

Long Island Iced Tea
Rum, Vodka, Gin, Triple Sec, Limette, Cola 1,8,17

Lynchburg Lemonade
Whiskey, Triple Sec, Zitronen, Zuckersirup, Sprite

Melon Punch
Melonenlikör 1, Lime Juice, Zitrone, Maracuja, Ananas

Sex on the Beach
Vodka, Peach Tree, Lime Juice, Zitrone, Ananas, Cranberry

Touch Down
Vodka, Apricot Brandy 1, Grenadine1,
Maracuja, Lime Juice, Zitrone

Zombie
3 verschiedene Rumsorten,
Cherry Brandy 1, Grenadine1, Zitrone, Orange

Mai Tai
3 verschiedene Rumsorten,
Apricot Brandy 1, Lime Juice, Mandel, Ananas

Bahama Mama
Rum, Malibu, Ananas, Orange, Grenadine 1, Zitrone

Normal
0,3l

Jumbo
0,5l
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8,50   
Happy Hour  5,70  

8,50   
Happy Hour  5,70 

8,50   
Happy Hour  5,70 

8,50   
Happy Hour  5,70  

9,30   
Happy Hour  6,20

8,50  
Happy Hour  5,70  

11,50
8,00

11,50
8,00

11,50
8,00

11,50
8,00

12,90 
8,70

11,50 
8,00

Caipirinha & Friends

Caipirinha 
Cachaça, Limette, Lime Juice, Zucker 

Erdbeer Caipi
Cachaça, Limette, Rohrzucker, Erdbeer, Lime Jucie

43er Caipi 
Likör 43 1, Limette, Lime Juice, Zucker 

T.R.U.D.E.´s Caipirol  
Aperol 1, Orange, Lime Juice, Zucker

Mojito
Rum, Minze, Zucker, Limette, Soda, Lime Juice

Himbeer Mojito  
Limette, Rohrzucker, Himbeeren, Lime Juice,
Bacardi Razz, Sprite 

Normal
0,3l

Jumbo
0,5l

9,30  
Happy Hour  6,20 

8,50 
Happy Hour  5,90

8,50 
Happy Hour  5,90

8,50  
Happy Hour  5,90 

8,50  
Happy Hour  6,50

9,30  
Happy Hour  6,20  

9,30  
Happy Hour  6,20

9,30  
Happy Hour  6,20   

12,90
8,70

11,50 
8,90

11,50 
8,90

11,50 
8,90

11,50 
8,90

12,90 
8,70

12,90 
8,70

12,90 
8,70

Coladas & Friends

Pina Colada 
Rum, Ananas, Kokoscreme, Sahne g

Mango Maracuja Split
Vodka, Malibu, Sahne g, Mango, Maracuja

Spain
Likör 43 1, Vodka, Sahne g, Maracuja, Grenadine 1

Banana Split 
Rum, Bananenlikör1, Sahne g, Kahlua 1, Banane

Melon Colada
Vodka, Melonenlikör 1, Kokoscreme, Sahne g, Ananas

Strawberry Colada  
Rum, Ananas, Kokoscreme, Erdbeer, Sahne g

Swimming Pool 
Vodka, Rum, Blue Curaçao 1, Ananas, Kokoscreme, Sahne g

BBC
Baileys g, Rum, Sahne g, Kokoscreme, Ananas, Banane

Normal
0,3l

Jumbo
0,5l
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7,00   
Happy Hour  4,70  

7,00   
Happy Hour  4,70 

7,00   
Happy Hour  4,90 

7,00   
Happy Hour  4,90  

7,00   
Happy Hour  4,90

7,00  
Happy Hour  4,70

7,00  
Happy Hour  4,70  

7,00  
Happy Hour  4,70  

7,00  
Happy Hour  4,70    

9,80
6,60

9,80
6,60

9,80
6,90

9,80
6,90

9,80 
6,90

9,80 
6,60

9,80 
6,60

9,80 
6,60

9,80 
6,60

Mocktails   (ohne Alkohol)

Barmbek Fresh  
Zitrone, Ananas, Orange, Mandel, Blue Curaçao, Lime Juice 

Princess 
Ananas, Orange, Kokoscreme, Sahne g, Vanille

Miss Strawberry
Erdbeere, Sahne g, Kokoscreme, Ananas 

Sun Down  
Holunder, Zitrone, Orange, Ananas, Maracuja, Johannisbeere

Mango Moskito
Limetten, Minze, Rohrzucker, Mango, Ginger Ale 1

Dr. No  
Maracuja, Zitrone, Lime Juice, Grenadine 1 

Ipanema
Limette, Zucker, Lime Juice, Ginger Ale 1

Virgin Colada
Ananas, Kokoscreme, Sahne g 

Driver
Zitrone, Ananas, Maracuja, Kirsche, Lime Juice, Grenadine 1 

Normal
0,3l

Jumbo
0,5l
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8,50   
Happy Hour  6,50  

11,00
9,00

Frozen  |  Margarita  |  Daiquiri

Frozen Aperol  
Aperol 1, Zitrone, Maracuja, Mango 

Normal
0,3l

Jumbo
0,5l

Frozen

8,90   
Happy Hour  6,90   

 
 

Margarita Classic  
Tequila, Cointreau, Limette 

Margarita

8,90   
Happy Hour  6,90

8,90   
Happy Hour  6,90

8,90   
Happy Hour  6,90   

11,00
9,00

11,00
9,00

11,00
9,00

Frozen Margarita Classic  
Tequila, Cointreau, Limette 

Frozen Margarita Mango
Tequila, Cointreau, Limette, Mango 

Frozen Margarita Strawberry  
Tequila, Cointreau, Limette, Erdbeer 

Frozen Margaritas

8,90   
Happy Hour  6,90  

 
 

Daiquiri Classic  
Rum, Zucker, Limette

Daiquiri

8,90   
Happy Hour  6,90

8,90   
Happy Hour  6,90 

8,90   
Happy Hour  6,90   

11,00
9,00

11,00
9,00

11,00
9,00

Daiquiri Classic  
Rum, Zucker, Limette

Frozen Daiquiri Mango  
Rum, Zucker, Limette, Mango

Frozen Daiquiri Strawberry  
Rum, Zucker, Limette, Erdbeer

Frozen Daiquiris

14

“Unser Aktions-Cocktails –
Jeden Monat eine neue leckere Kreation.
Fragen Sie dazu gern unseren Service.”



8,50

9,50

8,00

8,50

8,50

8,00

8,50

8,50

11,50

11,00

Classics  |  Sours  |  Shots

Skinny Bitch   Vodka, Limette, Lime Juice, Soda 

Gin Basil   Gin, Basilikum Limo, Soda

Espresso Martini   Vodka, Kahlua, Espresso 17

Cosmopolitan   Vodka, Cointreau, Lime Juice, Cranberry

Gin Fizz   Gin, Zitrone, Zucker, Soda

Cuba Libre   Limette, Lime Juice, Rum, Cola 1,8,17

Moscow Mule   Vodka, Lime Juice, Spicy Ginger

Ed von Schleck   Erdbeer, Vodka, Zitrone, Sahne g, Vanille

Normal
0,3l

Jumbo
0,5l

Classics 

8,50

8,50

8,50

8,50

Gin Sour   Gin, Zuckersirup, Zitrone, Soda 

43er Sour   Likör 43 1, Zitrone, Zucker 

Aperol Sour   Aperol 1, Zucker, Zitrone, Orange

Whiskey Sour   Whiskey, Zucker, Zitrone 

Sours

3,20
3,20
4,80   
4,30   
4,30
4,30
2,60  
2,80  
2,60  
2,80   
2,70 
2,70  
3,50

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

Mango Maracuja Split Shotg

Ed von Schleckg

Absolut Vodka auf Eis
Amaretto Disaronno
Baileysg auf Eis
Ouzo
Sambuca
Berliner Luft (Pfeffi)
Sierra Tequila (Silver) mit Salz & Zitrone
Sierra Tequila Resposado (Gold) mit Zimt & Orange
Frangelico1

Jägermeister
Jägermeister Manifest

Shots

15

Happy Hour  6,50   

Happy Hour  7,50   

Happy Hour  6,50   

Happy Hour  6,50   

Happy Hour  6,50   9,50   

9,00   Happy Hour  6,50   

Happy Hour  6,50   

Happy Hour  6,50   

Happy Hour  6,50   

Happy Hour  6,50   

Happy Hour  6,50   

Happy Hour  6,50   



4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
5,30
5,50
7,70
5,30
5,30
7,00
6,50
5,00
6,00

7,40
7,40
7,40
7,40
7,40
7,40
7,80
8,00

10,20
7,80
7,80
9,50
9,00
8,00
8,50

Unsere Vorschläge für Longdrinks

Aperol1    - mit Saft Deiner Wahl 
Campari 1    - Orange
Sarti 1    - Lemon
Likör 43 1     - Milch g

Malibu    - mit Saft Deiner Wahl
Malibu   - Mango-Melon Limo
Bacardi Razz   - Sprite
Havana 3 Jahre   - Cola 1,8,17

Havana 7 Jahre   - Cola 1,8,17

Vodka    - mit Saft Deiner Wahl
Vodka    - Bitter Lemon 16

Jack Daniels   - Cola 1,8,17

Johnnie Walker Red  - Cola 1,8,17

Jägermeister   - Red Bull 1,17,20

Jägermeister Manifest - Ginger Ale 1

4cl
Normal
0,3lClassics 

5,50   

7,70   

8,50

13,00

Havana 3 Jahre 

Havana 7 Jahre  

Don Papa Rum

Ron Zacapa 23

Rum

7,50
8,50
5,30
7,80
7,00
5,30
6,50

10,00   
8,50

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

Carlos Primero
Hennessy Fine de Cognac 40%
Ballantine´s Scotch
Bushmills 10 years Irish, Single Malt
Jack Daniel´s Tenessee
Jim Beam Burbon
Johnnie Walker Red Scotch
Lagavulin 16 years, Scotch, Single Malt
Slyrs, Malt

Cognac / Whisk(e)y
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4cl    8,50
0,3l  11,00

Gin
5 Continents Dry Gin, Deutschland, Hamburg
Enthält 22 Botanicals aus allen fünf Kontinenten. Neben seinem
feinen Wacholderanteil, ausgewogenen Zitrusnoten, herbe Noten aus 
asiatischem Ingwer, Kardamomsamen, afrikanischen Guineapfeffer,
Koriander, Eukalyptus und vieles mehr…
mit Tonic Water 16 oder Botanical Tonic16

4cl    8,00
0,3l  10,50

Gin Sul, Deutschland, Hamburg
Hamburger Gin mit portugiesischen Wurzeln – eine hochprozentige 
Liebeserklärung an das kleine Land am Rande Europas.
Einfache, aber frische und beste Botanicals, eine liebevolle
Destillation und feine, mediterrane Zitrusnoten zeichnen GIN SUL 
aus... mit Tonic Water 16 oder Botanical Tonic 16

4cl    8,50
0,3l  11,00

Hendricks, Schottland, Girvan
Außergewöhnliches Aroma durch Rosenblätter und Gurken. 
Direkt aus der Apothekerflasche…
mit Tonic Water 16 oder Botanical Tonic 16

4cl    9,50
0,3l  12,00

Monkey 47, Deutschland, Schwarzwald
Harmonisch ausgewogen und komplex. Besonderes Aroma durch 
Preiselbeere und 46 weitere Botanicals…
mit Tonic Water 16 oder Botanical Tonic 16

4cl    9,00
0,3l  11,50

The Botanist Dry Gin, England, Islay
Aus 22 wilden, einheimischen Kräutern der Insel „Islay“. 
Langsam destilliert mit starker Wacholdernote…
mit Tonic Water 16 oder Botanical Tonic 16

4cl  10,00
0,3l  12,50

Ferdinands Dry Saar Gin, Deutschland, Saar
30 Botanicals und Riesling aus großen Lagen aus dem Saar-Gebiet. 
Handgemacht und rund…
mit Tonic Water 16 oder Botanical Tonic 16

17



Zusatzstoffe und Unverträglichkeiten!
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemäß ZZuIV 
1   mit Farbstoff
2   mit Konservierungsstoff
3   mit Antioxidationsmittel
4   mit Geschmacksverstärker
5   geschwefelt
6   geschwärzt
7   gewachst
8   mit Phosphat
12 mit Süßungsmittel
13 mit Süßungsmittel  (enthält eine Phenylalaninquelle)
15 unter Schutzatmosphäre verpackt
16 chininhaltig
17 koffeinhaltig
20 Taurin haltig

a.  Glutenhaltige Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse
b.  Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c.  Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
d.  Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
e.  Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
f.   Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
g.  Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
h.  Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse
i.   Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
j.   Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
k.  Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
l.   Schwefeldioxid und Sulphite
m. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
n.  Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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Hier noch ein paar nützliche Hinweise, um Ihnen den Aufenthalt in 
der T.R.U.D.E. so angenehm wie möglich zu machen:
� Unser WC mit barrierefreiem Zugang befindet sich bei den allgemeinen  
   Toiletten. Sprechen Sie bei Bedarf unser Servicepersonal an.
� Einen Wickeltisch für unsere kleinen Gäste finden
   Sie im WC mit barrierefreiem Zugang.
� Kinderstühle und Malbücher bekommen Sie von unserem Servicepersonal.
� Selbstverständlich können Sie bei uns mit EC, Visa-, Amex oder
   Mastercard bezahlen.
� Gemäß der aktuellen Gesetzgebung sind wir ein Nichtraucher-Restaurant.
   Rauchen können Sie gerne auf dem Innenhof
� Wir bitten Sie, Ihre lieben Vierbeiner anzuleinen, vor allem auch
   auf der Terrasse. Wasser für Ihren Hund finden Sie vor der Tür zum Hof.
� Wir bitten Sie, NICHT auf dem denkmalgeschützten Innenhof zu parken.
   Der Hof gehört nicht zu unserem Gelände. Der Poller fährt nach jedem Fahr-   
   zeug automatisch wieder hoch. Wir haben keinen Zugriff auf den Poller.
� Beim Verlassen unseres Hauses nehmen Sie bitte Rücksicht auf unsere
   Nachbarn. Bitte vermeiden Sie jeglichen Lärm. Vielen Dank.
� WLAN: Trude Gäste
� Alle Preise in dieser Karte sind in Euro angegeben und beinhalten MwSt.
   und Service.
� BARIEREFREIES WC

ÖFFNUNGSZEITEN      
Montag bis Freitag ab 12 bis open end, Küche 12 bis 22.30
Samstag 10 bis open end, Küche 12 bis 22.30
Sonntag 10 bis open end, Küche 12 bis 21.00

T.R.U.D.E. für Ihre Veranstaltung
Trauung, Hochzeit, Geburtstag, Tagung, Firmenfeier
Mieten Sie die gesamte T.R.U.D.E., den Hauptraum, das Kaminzimmer oder den 
Weintraum. Für eine kompetente Beratung schicken Sie uns gern eine E-Mail:
veranstaltung@trude-hh.de
www.trude-hh.de · Tel. 040 88 21 56 720

MAURIENSTRASSE 13 ·  22305 HAMBURG · TEL. 040 - 2000 69 31 ·  GASTRO@TRUDE-HH.DE ·  WWW.TRUDE-HH.DE Ill
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Nützliche Hinweise




