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SONNTAG
05.04.
MONTAG
06.04.

Erw. 21,90€ p.P.*  ·  7-12 J. ½ Preis
* exkl. Getränke · à la carte ab 15.30 Uhr

Jetzt reservieren! www.trude-hh.de/reservieren oder 040 2000 6931

Bis
6 Jahre
freier

Eintritt

Frühstücksklassiker
Shrimps-Cocktail mit Dill und schwarzem Sesam

Feine Räucherfisch-Röllchen mit Frischkäse und Gurke
Italienische Wurstauswahl u.a. mit Salami, Mortadella und geräucherter Putenbrust

Zweierlei Schinken mit Honig-Melone
Klassischer Käseaufschnitt mit Trauben

Verschiedene gegrillte Gemüse in Kräuteröl
Tomate-Mozzarella mit Basilikum-Pesto und Rauke

Internationale Käseauswahl mit Grissini
Kleine Auswahl an hausgemachten Salaten

Brot- und Brötchenauswahl, Croissants, Butter und Pflanzenmargarine
Verschiedene Cerealien mit frischer Milch und Hafermilch

Zweierlei Fruchtjoghurt
Nutella, Honig und verschiedene Konfitüren

Frisches Rührei mit Schnittlauch
Gekochte Eier 

Für unsere veganen Gäste
Hausgemachtes Veganes Mett aus Reiswaffeln

Pikante selbstgemachte Avocadocreme
Salat nach Art eines Eiersalates

Veganer Käseersatz und veganer Aufschnitt nach Art einer Salami 
Verschiedene vegane Aufstriche

Kleine Auswahl an veganen Salaten
Frische Belgische Waffeln mit verschieden Toppings

Süßes
Rote Grütze mit Vanillesauce

Frischer Obstsalat
Waffelstation mit hausgemachten frischen

Belgischen Waffeln mit verschieden Toppings

1. Belegung
09:00-12:00 Uhr


