
M A U R I E N S T R A S S E  1 3  ·  2 2 3 0 5  H A M B U R G   ·   T E L .  0 4 0  -  2 0 0 0  6 9  3 1  ·  W W W . T R U D E - H H . D E

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SONNTAG
05.04.
MONTAG
06.04.

Erw. 32,90€ p.P.*  ·  7-12 J. ½ Preis
* exkl. Getränke · à la carte ab 15.30 Uhr

Jetzt reservieren! www.trude-hh.de/reservieren oder 040 2000 6931

Bis
6 Jahre
freier

Eintritt

Alle Frühstücksklassiker
+ unser Brunchangebot

Warmes
Kräuterbraten vom Schwein in dunkler Braten-Rahmsauce 

mit Champignons à la crème und gerösteten Drillingen

Gegrillte Hähnchenbrust aus der Region auf Estragonsauce 
mit sautiertem Karotten-Lauchgemüse und Gratin-Kartoffeln

Für unsere veganen Gäste
Gebratene Schupfnudeln mit buntem Knollengemüse 

einer kräftigen Kräutersauce

Süßes
Rote Grütze mit Vanillesauce

Klassisches Panna Cotta mit Erdbeersauce

2. Belegung
12:30-15:30 Uhr


